
大豆の原点に戻り 
大豆の新しい価値を創造する 

Soy 
Renaissance 

 
大豆ルネサンス 



「大豆ルネサンス」記者発表会 
2012年10月2日 於：品川プリンスホテル 
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世界初のUSS製法 

卵 

生乳 

大豆 

割卵 

遠心分離 

USS製法 

卵白 卵黄 ＋ 

脱脂乳 生クリーム ＋ 

低脂肪豆乳 豆乳クリーム ＋ 
おいしさ新発見 
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特許取得 



USS素材の特長 

低脂肪豆乳 

豆乳クリーム 

 豆乳の低カロリー化 
 脂質による風味劣化の低減 
 油脂成分との組み立てが可能 
 大豆たん白質素材としての利用 

 和風の調理クリーム素材 
 食品のまろやかさ付与 
 大豆のコクの付与 
 優れた乳化力 

脂質：0.4～0.8% 

脂質：10～13% 

Low  Fat  Soymilk 

Soymilk Cream 
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コア・ビジネスの強化 事業領域の拡大と創出 

美味しさと健康の実現 省資源型ビジネスモデル 

大豆の原点に戻り、大豆の新しい価値を創造する 

大豆のチカラで、人と地球の健康に貢献する。 

大豆ルネサンスへの挑戦 
～大豆事業の長期事業戦略～ 

大豆加工食品の事業領域
の拡大と新事業の創出 

革新的なﾌﾟﾛｾｽｲﾉﾍﾞｰｼｮﾝ
で競争力強化 

新技術で大豆本来の
美味しさを提供（ＵＳＳ） 

環境にやさしい省エネ・
省資源型プロセス 

大豆ルネサンス 
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※ 業績予想の適切な利用に関する説明、その他特記事項 
業績予想は現時点で入手可能な情報に基づいておりますが、 
実際の数値は今後様々な要因により、予想数値と異なる可能性があります。 


