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会社概要

商 号 不二製油株式会社（英文名：FUJI OIL CO., LTD.）

代 表 取 締 役 酒 井 幹 夫

社 長 執 行 役 員 大 森 達 司

設 立 1 9 5 0 年 （ 昭 和 2 5 年 ） 1 0 月

事 業 内 容 植物性油脂、業務用チョコレート、乳化・発酵素材、大豆加工素材の

事業に関する食品の開発製造販売

資  本  金 1 3 , 2 0 8 百万円（2 0 2 4年3月末現在）

本 社 事 務 所 〒5 9 8 - 8 5 4 0   大阪府泉佐野市住吉町1番地

連 結 売 上 高 5 6 4 , 0 8 7 百万円（2 0 2 4年3月期）

連 結 経 常 利 益 1 6 , 7 9 1 百万円（2 0 2 4年3月期）

連 結 総 資 産 4 7 0 , 2 2 1  百万円（2 0 2 4年3月期）

連 結 従 業 員 数 5 , 7３１ 名（2 0 2４年3月3 1日現在）
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拠点地図

注：1 主な事業会社を記載

2 事業区分表記は会計セグメントに準ずる

不二製油株式会社

植物性油脂

業務用チョコレート

乳化・発酵素材

大豆加工素材

フジ スペシャリティーズ

フジオイル インターナショナル

フジベジタブル オイル

ブラマー チョコレートカンパニー

ハラルド

オイルシーズインターナショナル

フジオイル アジア

フジオイル（シンガポール）

ウッドランド  サニーフーズ

パルマジュエディブル オイル

フジ グローバル チョコレート（M）

ユニフジ

JPGフジ

フジオイル フィリピン

フレイアバディインドタマ

ムシム マス-フジ

フジオイル（タイランド）

フレイアバディ（タイランド）

インダストリアル フード サービシズ

不二（中国）投資有限公司

不二製油（張家港）有限公司

不二製油（肇慶）有限公司

天津不二蛋白有限公司

巴洛美巧克力制造（上海）有限公司

不二製油株式会社

フジフレッシュフーズ株式会社

株式会社フジサニーフーズ

オーム乳業株式会社

株式会社 阪南タンクターミナル

千葉ベグオイルタンクターミナル株式会社

フジ ヨーロッパ アフリカ

フジオイル ヨーロッパ

フジ ブランデンブルク

フジオイル ガーナ

米州

欧州

中国 日本東南アジア
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ビジネスフィールド

世界各地から原料を厳選 原料から素材へ お客様のもとへ みなさまの食卓へ

サプライヤーとともに環境保

全、人権尊重、公正な事業慣

行、リスクマネジメントなど

に取り組み、サプライヤーと

当社グループ、そして社会が

持続的に発展することを目指

します。

原材料別に持続可能な調達を

実現するための中長期目標と

KPIを設定しています。

不二製油グループでは、市場の

ニーズに応え、未来のシーズを

つくり出しています。お客様と

共に新しい食の価値を提供して

います。

未来創造研究所・素材開発・市

場開発が連携した研究開発体制

に加え、生産手段の具現化に取

り組む生産技術開発により、新

技術・新製品の開発に注力して

います。

不二製油グループの素材は、

幅広いお客様のもとで加工・

調理され、新たな食品・飲料

となります。

また、マーケットトレンドな

どの情報提供、工程や作業性

の改善など、あらゆる面でお

客様の課題解決につながる

「ものづくり・価値づくり」

に取り組んでいます。

食品メーカー 小売店・コンビニ

飲料メーカー外食・中食産業シアカーネル

大豆

カカオ

パーム

S D G s へ の 貢 献

サ ス テ ナ ブ ル 調 達

サ プ ラ イ ヤ ー と の 協 働

安 心 ・ 安 全

研 究 ・ 開 発

生 産 技 術 開 発

お 客 様 と の 共 創

グループシナジー

マ ー ケ テ ィ ン グ

植物性油脂

業務用チョコレート

乳化・発酵素材

大豆加工素材
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事業紹介

チョコレートの品質を

調整できる油脂や、風

味・食感を改良する油

脂など幅広い製品を開

発・製造しています。

風味高いクーベルチュ

ールや、パン用・アイ

ス用などの用途に応じ

た機能性とおいしさを

兼ね備えたチョコレー

トを提案しています。

乳化・発酵素材業務用チョコレート植物性油脂

高度な乳化発酵技術に

より、安定した機能を

持ち、おいしさ、使い

やすさを備えた製品ラ

インナップを展開して

います。

栄養、健康、おいしさ、

機能性などの視点から

大豆の可能性を引き出

し、大豆の素材から食

品までを展開していま

す。

売上高構成比

（2023年度）

32.9%

売上高構成比

（2023年度）

44.9%

売上高構成比

（2023年度）

15.9%

売上高構成比

（2023年度）

6.3%

大豆加工素材
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グループ憲法

・
・
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研究開発

大豆と油脂の研究知見をも

とに、これまで困難といわ

れていた「肉の様な繊維感

や噛み応え」と、「口ど

け」の両立を実現したプラ

イムテクスチャー製法を採

用。

従来の一般的な大豆ミート

に比べ、より肉らしい食感

やおいしさを表現できます。

独自の風味劣化抑制技術を

用いた安定化DHA・EPA油

脂素材であるプロレア®を

用いた研究により、脳機能

に加え、骨代謝に関わる新

たな知見を見出しました。

「高齢者の健康課題の予

防」に注目し、加齢ととも

に生じる身体的機能や認知

機能の低下などの健康課題

を解決すべく日々研究に取

り組んでいます。

PBFをもっとおいしく 

MIRACORE®

パーム油は世界で主要な油

糧作物である一方、森林破

壊や生物多様性への影響と

いった地球環境課題を抱え

ています。 

NEDOのプロジェクトにお

いて新潟薬科大学と共同で

油脂酵母を用いたパーム油

代替油脂の生産に取組み世

界トップレベルの生産性を

実現しています。

新世代の大豆ミート

プライムソイミート

MIRACORE®は、動物性

原料に頼らずに、動物性食

品特有のおいしさを表現す

る、不二製油グループ独自

の技術ブランドです。

MIRACORE®は、不二製

油グループが創業以来70年

に渡り培ってきた植物性の

油脂とたん白の融合技術で、

まるで動物性食品を食べて

いるかのような満足感を表

現することができます。

持続可能な食の未来へ

パーム油代替油脂の開発

高齢化社会を支える

プロレア®

原料素材 開発技術
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