
 

ニュースリリース                            

2022 年 10 月 28 日 

 

研究所発▶▶▶最新製法の次世代フード×大阪産(もん) 

大阪府・てんしば「おおさかもん祭り 2022」に出店 

～不二製油 Labo のホンマにうまいもん～ 

 

不二製油株式会社(所在地：大阪府泉佐野市、代表取締役社長：大森 達司 以下、不二製油)は、大阪府・

大阪市天王寺区てんしば(天王寺公園)にて 11 月 12 日(土)・13 日(日)に開催される、環境にやさしい”おお

さかもん”を食べる・買う・体験できるイベント「Welcoming アベノ・天王寺 おおさかもん祭り 2022(主

催：大阪府、Welcoming アベノ・天王寺キャンペーン事務局)」にキッチンカーで不二製油 Labo として研

究員が出店します。期間中は、当社最新のプライムテクスチャー製法を用いた新タイプの大豆ミート『プラ

イムソイミート』を使用し MIRACORE® (ミラコア)技術でより複雑な味表現を植物素材で可能にした「ポッ

プソイチキン」「ソイミートピタサンド」、低脂肪豆乳を乳酸菌と麹菌で「ダブル発酵」させてうま味を最大

限に引き出した植物性チーズ『ソイデリス麹』を使用した「ソイチーズキッシュ」等をご提供します。 

 

 

■出店理由・背景 

不二製油は、官民共創として大阪府と地域の健康を目的とした取り組みを継続的に行っています。今回の

イベントは、身近な大阪の皆さまに未来に向けた環境配慮を、楽しみながら体感いただくことを目的として

おり、当社として地域のコミュニティと共存し、双方の持続的な発展につながると考え出店に至りました。 

また、消費者志向経営の研究開発を進める際、「最終ユーザーである消費者と双方向のコミュニケーション

をとれる仕組み構築」を検討してきました。その中で新たな取り組みとして、「研究員自らが主体となり手掛

けること」が研究員にとっても臨場感のある体験となり、今後の食の価値創造へよりよい循環を生み出すこ

とを期待しています。 

 

 



■出店コンセプト[次世代フード×大阪産(もん)] 

研究所発▶▶▶最新製法の大豆素材×大阪産(もん)のホンマにうまいもん 

食の未来創造のため日々研究開発を行っている研究員だからこそ提供できる次世代に向けたサステナブル

なおいしさを追求した食品「次世代フード」と地産地消により CO2 削減へ貢献できる「大阪産(もん)」をコ

ラボレーションさせることで、より環境にやさしく面白くて「ホンマにうまいもん」を皆さまに体験してい

ただきたいという思いをこめています。 

 

■出店情報 

店名：不二製油 Labo  

ブース番号：３４ ※白と水色のキッチンカー 

 

＜提供メニュー＞ 

◆ ポップソイチキン[プライムソイミート＆MIRACORE®＆ソイデリス麹×新生しょうゆ・たまねぎ] 

 ポップコーンのように一口サイズで食べやすいプライムソイミートのから揚げ。くちどけの良いプライム

ソイミートに MIRACORE®技術で下味をつけおいしさを向上。ついつい手が止まらなくなる一品。 

※特製のトッピングソースを 2 種から選択いただけます。 

 

◆ ソイミートピタサンド[プライムソイミート＆MIRACORE®＆ソイデリス麹×新生しょうゆ・たまねぎ] 

プライムソイミートのから揚げとシャキシャキ野菜をピタパンにサンドしたプラントベースのピタサン

ド。特製ダブルソースで満足感の高いワンハンドメニュー。ソースに MIRACORE®技術を使用することで、

ピタサンド全体にやみつきになるおいしさを。 

【特製トッピングソース】 

・上品な香りのソイチーズみそソース (ソイデリス麴使用) 

・やみつきサルサソース (MIRACORE®技術使用) 

 

 

◆ ソイチーズキッシュ[ソイデリス麹×たまねぎ・ほうれん草・卵] 

ソイデリス麹のナチュラルで上品なうま味が大阪産(もん)のおいしさを包み込み、外はサクサク、中はし

っとりと焼き上げたキッシュ。片手で手軽に食べられるように工夫した一品。 

 

◆ ハニーアーモンドホイップコーヒー[アーモンドホイップ×はちみつ] 

 泉州住民に広く愛される直火自家焙煎コーヒー（琥珀珈琲焙煎処マスター推薦）に、大阪のはちみつが入

ったアーモンドホイップをふんだんにトッピング。マンデリンコーヒーの特徴である酸味がなく強いコクが

アーモンドホイップのまろやかさでより華やかに。深い余韻を添えて。 



 

 

＜注意事項＞ 

＊キッチンカー・飲食店のご利用はマイボトル・容器のご使用で表示価格の 50 円引きとなります。 

 マイボトル・マイ容器をお持ちでない場合はリユース食器(デポジット制)をご用意しております。食器を

使用しないものにおいてはこの限りではありません。 

 

■「Welcoming アベノ・天王寺 おおさかもん祭り 2022」概要 

開催日時   ： 11 月 12 日(土)～11 月 13 日(日) 11:00～17:00 

会場     ： てんしば(天王寺公園) ブース番号「３４」 

         〒543-0063 大阪府大阪市天王寺区茶臼山町 5₋55 

最寄駅    ： Osaka Metro 御堂筋線・谷町線「天王寺」駅 

         JR 大阪環状線・阪和線・大和路線「天王寺」駅 

         近鉄南大阪線「大阪阿部野橋」駅 

         阪堺電車上町線「天王寺駅前」駅 

主催     ： 大阪府、Welcoming アベノ・天王寺事務局[近鉄不動産株式会社、東急不動産株式会社、

西日本旅客鉄道株式会社] 

後援     ： 公益財団法人 大阪観光局、公益財団法人 大阪産業局、大阪商工会議所 

詳細 URL    ：大阪府／Ｗｅｌｃｏｍｉｎｇアベノ・天王寺 おおさかもん祭り 2022 (osaka.lg.jp) 

 

■不二製油製品・技術について 

「プライムソイミート」詳細：『プライムソイミート』販売開始のお知らせ(2022 年 7 月 7 日) 

「MIRACORE® [ミラコア]」詳細：『MIRACORE®で Plant-Based Food をもっとおいしく』 

「ソイデリス麹」詳細：ぐるなびと共同で豆乳チーズ「ソイデリス麹」を開発(2021 年 11 月 30 日)  

 

■Osaka AGreen Action（おおさかアグリーンアクション）について 

大阪府では、「食」とそれを支える「農やみどり」といった身近な場面で今すぐできる行動を親しみやすく

「Osaka AGreen Action」と名付け農分野での脱炭素社会の実現をめざして推進しています。 

詳細：大阪府／Osaka AGreen Action（おおさかアグリーンアクション）について 

 

  

【本ニュースリリースに関するお問い合わせ先】 

 

不二製油株式会社 広報窓口 

MAIL：AD-INQ@so.fujioil.co.jp 
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