
 

ニュースリリース 

2022 年 4月 12日 

 

アースデイ東京 2022 のトークショーイベントへ登壇 

 

不二製油株式会社（本社：大阪府泉佐野市、代表取締役社長：大森 達司 以下、不二製油）

は地球とカラダにやさしい食事を提供する『PLANT BASED TOKYO』を運営する株式会社 D.K 

International とアースデイ東京 2022 においてタイアップトークショー「未来につなぐプラントベース」に登

壇いたします。アースデイは 1970 年に始まった世界 175 か国、約５億人が参加する世界最大級の地

球フェスティバルです。日本では 2001 年にアースデイ東京が始まり、代々木公園でフェスティバルを中心

に「エコ」や「オーガニック」という概念の浸透、自然エネルギーの普及やゴミを出さないイベントの在り方を提

示するなど日本における環境活動を行っています。 

 

■アースデイ東京 2022 公式サイト 

https://earthday-tokyo.org/earthday2022/ 

 

■トークショーイベント概要 

日時：2022 年4 月16 日(土) 登壇15:30〜16:10 

·会場：代々木公園 東京都渋谷区代々木神園町２１ 

·概要：トークプログラム＆YouTube 動画配信 

 

■テーマ 

① 環境保全と健康を両立するプラントベースとは  

· アースデイ環境問題 

· 環境保全と健康を両立するプラントベースフードとは 

· 植物性素材の栄養価や希望の食材としての魅力の紹介 

 

② 新しい選択として広がるプラントベースフード  

 不二製油が研究開発する大豆ハンバーグなどの食感や油脂にこだわった開発秘話 

· そのほか、アプリケーションや油について 

https://earthday-tokyo.org/earthday2022/
https://earthday-tokyo.org/earthday2022/


③ 大豆ミートを家庭で簡単に美味しく食べられるレシピ紹介  

· 大豆肉スライスの生姜焼き 

· 大豆肉ミンチ×ひき肉のハンバーグ 

 

④ 今後発展するプラントベースフードについて  

· 植物性ウニなどの海産物食品の開発 

· これからのプラントベースフードについて 

 

⑤ むすび  

· 『PLANT BASED TOKYO』店舗・EC 販売紹介 

· プラントベースフードへの考え方 

 

不二製油は創業以来植物性油脂とたん白を主原料に事業を展開してきました。大豆ミートの研究

開発は約 60 年間に及びます。地球環境や健康、食資源などに対する世界中の課題を解決するプラン

トベースフードのリーディングカンパニーを目指しています。当社製品を使用した料理は『PLANT BASED 

TOKYO』において喫食することができます。 

 

『PLANT BASED TOKYO』公式サイト 

https://www.plantbasedtokyo.jp/ 

所在地：東京都渋谷区代々木 2-7-2 FOOD HALL BLAST! TOKYO 1F 

TEL：03-6300-6197 

アクセス： JR・小田急線・京王線他 新宿駅「南口」より 3 分 

JR 新宿駅「甲州街道改札」または「新南改札」より 3 分 

都営地下鉄新宿駅「A1」出口より 1 分 

バスタ新宿(新宿高速バスターミナル)より 3 分 
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